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Pit offerta, pitt affari. 'unione di due format per
un’esperienza unica di degustazione ¢ scoperta
dei territori.

IIBonTa 2025 si arricchisce con “Gusto Divino”, un'area esclusiva che

celebrail meglio della produzione vinicola italiana.

la ﬁcra dC”C CCCC”CHZC: Oltre 100 produttori selezionati da ogni angolo d'ltalia porteranno in fiera le
) P e . loro eccellenze, offrendo ai visitatori un'esperienza unica di degustazione
~ A N A ay

cnogpaslronomla ¢ Lerritort e scoperta. Tra abbinamenti enogastronomici, masterclass e la possibilita

diacquistare direttamente dai produttori, il BonTa e Gusto Divino
La nuova edizione si preparaa deliziareil pUbbliCO afebbraio 2025, celebrando rappresentano un'occasione |mperd|b||e per immergersi nella cultura
le eccellenze enogastronomiche e laricchezza culturale dei territori italiani. enogastronomica a 360°.
Questo evento unico proporra una selezione accurata di prodotti provenienti
da ogni angolo del Bel Paese e non solo, con l'obiettivo di raccontare le ST
tradizioni e le culture locali attraverso una forte connotazione enogastronomica, FERTR S, s e g e e
ben amalgamata con la cultura dei territori. = . ; =
Perche partecipare? Affari ¢ networking R I o S I~ = = ol = =
Esporre a il BonTa significa essere tra i protagonisti dellenogastronomia. = B B B ot R i R e e
Tiaspetta infatti un pubblico ampio e di qualita, composto da consumatori FEe w3
e professionisti accomunati dalla passione per la cultura e la tradizione
enogastronomicaitaliana. Non solo: il BonTa 2025 ¢ il luogo ideale per fare o uz ®
networking e conoscere altri produttori provenienti da tutta Italia, creando oi e
ez eelboore Gusto Divino Gusto Divino = w
Visibilita ¢ aftari = 5
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Oltre 15.000 visitatori m EEEOEC N EE EE 0 e e
150 espositori da tutta Italia = uus ie  aa o
30 eventi, degustazioni, show cooking z [P [ Wl [0 «lE G S
Ecco lamappa dellamanifestazione *
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Ma che bonta
questo NUOVO
BonTa

I Territori d’Italia in mostra a il BonTa 2025

Una delle principali novita di questa edizione sara la creazione diaree
omogeneg, con il coinvolgimento diretto di Regioni, Strade del Gusto,

PAT e Consorzi. Questa strategia permettera di sviluppare la collaborazione
e la sinergia tra tutti protagonisti del territorio, grazie al coinvolgimento delle
istituzioni e allopportunita di creare rapporti commerciali diretti con le aziende.

“Taste”-Ristorazione ¢ buon gusto

Uno degli elementi chiave della manifestazione sara il “Taste”, ovvero la
presenza dellaristorazione tradizionale in fiera, che offrira ai visitatori
l'opportunita di assaporare prelibatezze culinarie italiane e scoprire l'arte
dellabbinamento dei salumi, un focus particolare dell'evento.

Il BonTaincontral’arte e la cultura

Ilturismo enogastronomico sara strettamente connesso con larte e alla

cultura dei territori di provenienza, incentivando i visitatori a esplorare e vivere
appieno le tradizioni locali. Durante la manifestazione, saranno organizzati
eventi di promozione delle produzioni e dei territori, che valorizzeranno l'identita
culturale e gastronomica di ogni regione. Il BonTa 2025 porra particolare
attenzione al legame tra il prodotto enogastronomico e l'arte, promuovendo
I'idea che la cucina sia una forma d'espressione artistica e culturale. Attraverso
dimostrazioni, degustazioni e incontri con produttori e chef, i partecipanti
potranno apprezzare l'estro creativo e la passione che caratterizzano
enogastronomiaitaliana.
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[ tuoi prodotti, su
una grande tavola

Nel cuore della Pianura Padana e a un passo dalla Food Valley, Cremona & una
metaimmancabile per il turismo di qualita: arte, musica, cultura e, ovviamente,
passione per il buon cibo, attirano ogni anno a questo evento visitatori
qualificati da tutta Italia. Esporre i tuoi prodotti a il BonTa 2025 significa mettere
letteralmente al centro dellattenzione il tuo brand e i tuoi prodotti.

Vuoi fare affari a il Bonta

Per Espositori:

 Soluzioni espositive chiaviin mano
 Venditadel prodotto

« Promozione canali social

« Partecipazione a degustazioni guidate

Per Visitatori

« Comprare

e Ordinare

 Scoprire nuove tipologie di prodotti
« Degustare
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Legumi Pradoth del sotiobosco, Olio e aceto, Mostarde,
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Il successo delle
cdizioni passate ¢
tutto merito tuo

A chi sirivolge il BonTa?

IIBonTa 2025 si rivolge a un pubblico esigente e appassionato di
enogastronomia, offrendo solo prodotti di alta qualita. Levento sarainoltre una
preziosa opportunita per connettersi con il turismo enogastronomico, abbinato
anche all'arte e alla cultura dei territori di provenienza.

Cosa ti aspetta a il BonTa 2025?

- Staff adisposizione per rendere la tua partecipazione il piu semplice possibile

» Comunicazione ad un un data base di oltre 30.000 visitatori

« | nostri contenuti sui social hanno raggiunto oltre 668.000 persone
ottendendo piu di 4000 interazioni allevento.

il BonTa 2025: un evento
imperdibile per tutti gli amanti del
buon cibo e della cultura italiana.

Tiaspettiamo a Febbraio 2025
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